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Erdbeereis 
 

 

 

 

Zutaten: 

300 g. Beeren, TK angetaut 

1 EL Vanillezucker 

2 EL Puderzucker 

250 ml Sahne oder Milch 

 

Arbeitszeit: 

10 Minuten 

    

Zubereitung: 
Die angetauten Beeren (je nach Wunsch Erdbeeren, Himbeeren 

oder Beerenmischung) in ein höheres Gefäß geben.  

Sahne bzw. Milch, Vanillezucker und Puderzucker hinzufügen und 

mit dem Pürierstab pürieren.  

In ein gefriergeeignetes Gefäß umfüllen und im Gefrierschrank 

einfrieren.  

Kurz vor dem Servieren raus nehmen – so lässt es sich leichter 

entnehmen.  

 

 


